MENUS DU O03/11/2025 au 28/11/2025

Lundi 03 Novembre

Crépe au jambon/emmental .4

. ‘:,,.‘ j¢ )S)j
Poisson sauce tomate I
Pates/Brocoli (Bio/Ce2)

Fromage (Bio) ‘

Panna cotta au coulis de fruit rouge

Mardi 04 Novembre

| Carottes rapées (Bio)

Carbonnade flamande
Frites « fraiches»
Fromage (Bio)

Fruit de saison

Jeudi 06 Novembre

Salade crétoise a la féta
Sauté de poulet (BBC)
Haricots verts

Dessert lacté

Gateau

Vendredi 07 Novembre

Velouté de Butternut au carottes et lait
de coco

Chili végeétal

Semoule (Bio)

Fromage

Fruit de saison (Bio)

Lundi 10 Novembre

Betteraves rouges en vinaigrette (Bio)
Blanquette de poisson au lait de coco
Riz blanc

Fromage

Fruit de saison (Bio)

Mardi 11 Novembre

@ C
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Jeudi 13 Novembre

Brocoli en vinaigrette et croutons (Bio)
Saucisse de Toulouse

Haricot blanc (Bio)

Fromage (Aop)

Compote (Ssa)

Vendredi 14 Novembre

Potage de légumes (Bio)
Sauté de porc

Purée et champignons (Bio)
Fromage

Fruit de saison

Lundi 17 Novembre

Paté de campagne et cornic
Poisson au four ===
Légumes de saison et tomates provencales
Fromage

Cocktail de fruit (Bio)

Mardi 18 Novembre

Salade verte
Hachis parmentier
Fromage (Bio)
Fruit de saison

Jeudi 20 Novembre

Taboulé (Bio)
Steak haché

Petits pois
Fromage

Dessert lacté (Bio)

Vendredi 21 Novembre

Salade de tomates/mais
Pataflette

Fromage (Bio)

Fruit de saison (Bio)

Lundi 24 Novembre

Crépe au fromage
Roti de porc et olives
Ebly/champignons
Fromage

Fruit de saison (Bio)

Mardi 25 Novembre

Céleri rémoulade
Chipolatas
Flageolets au carottes
Fromage (Bio)
Patisserie

Jeudi 26 Novembre

Potage de légumes (Bio)
Poisson sauce citron

Quinoa (Bio) v =

Fromage (Bio)

Compte de pomme % "

Vendredi 28 Novembre

Betteraves en vinaigrette (Bio)
Dabhl de lentilles corail

Riz (Riz)

Fromage

Fruit de saison

@' Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés selon 'approvisionnement.
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